l?élka:
Sifka:

950 mm

50 mm

Tloustka: 7 mm nebo 18 mm
Stfedova vzdalenost: 856 mm
Primér otvoru: 14 mm

Plocha kontaktu desky
7 mm: 0,109 m? 18 mm: 0,13 m?

Priumérna hmotnost desky
7 mm: 200 g 18 mm: 500 g

Objem desek
13 1 (1 baleni)

Dostupné druhy a paleni

Francouzsky dub
7 mm: nepélené / M / M+
18 mm: nepalené /M / M+

| -:Americk}'f dub
7 mm: nepélené / M / M+
18 mm: nepalené¢ / M / M+

Baleni

7mm

Tepelné svafeny PE-ALU sacek
Potravinarské polyetyl. paska

2 sady po 20 prknech (40 ks/bal.)
Paleta: 48 krabic

Krabicova paleta: 2400 desek

18 mm

Tepelné svafeny PE-ALU sacek
Potravinarské polyetyl. paska

2 sady po 8 prknech (16 ks/bal.)
Paleta: 48 krabic

Krabicova paleta: 880 desek

CENOSTAVE®
Ty SEGUIN MORKAY.
P e, ol

CENOSTAVE®

By SEGUIN MOREAU

)

e Enologicka deska urena k zajisténi konzistence identity, ktera
definuje vaSe vina.
e Spolehlivy nastroj pro naro¢né vinare.

)
€

Deska ENOSTAVE® 7 mm vam umozni dosdhnout vynikajicich
vysledkt v kratkém Casovém tseku, a zvyraznit tak osobitost vasich
vin.

e Deska ENOSTAVE® 18 mm je uréena pro postupné zrani, které
ptinasi jemnost a eleganci koncentrovangj§im vintim.

SPECIFICKE POSTUPY PALENI

NEPALENE —> Svézi chut’ dfeva pro zvyraznéni kvétinovych a
ovocnych vjemd.

> Doporucena davka 5—10 % z celkového objemu,
dodavajici strukturu a sladkost na patre.

PALENI M - Maximalni aromaticka komplexnost s
maximalnim respektem k ovoci a jemnosti na patfe.
PALENI M+ - Piidava tony kavy, vanilky a kofeni.

= Pouziva se k dosazeni specifického chutového
profilu; nebo v kombinaci s deskami s pdlenim M
k dosazeni vétsi kulatosti vina.

%)
Vzhledem Kk tomu, Ze identita vaSich vin je tvofena jiz v pocatecnich

fazich jejich vyroby, slozky produktu (ENOSTAVE® jsou vysledkem
peclivych procest vybéru a vyzravani dubu pouzivaného vyrobcem.

Kvalita surového materidlu je disledné kontrolovana ve vsSech fazich
vyroby produktu ENOSTAVE®, &imz je zaru¢ena piesnost a pravidelnost.



MIRNY UCINEK DUBU

VYRAZNY UCINEK DUBU

LEHKA CERVENA VINA

2az4 g/l @ G)

6az 8 g/l @ G)

VYZRALA A KONCENTROVANA
CEREVENA VINA

4az6gl @ G)

7 a2 10 g/l @ G)

BILA VINA

2az5gll @ G)

4az8gll @ G)

e VE VINARSTVI:

Desky (ENOSTAVE® jsou dodavany s polyetylenovou
stahovaci paskou, ktera je bezpe¢na pro potraviny, coz
usnadnuje jejich instalaci a pohyb uvnitt nadrzi.

Tento systém vam umoziuje:

1) ptipevnit desky k vazacim prvkiim nebo lankiim uvnitf
vasich nadrzi,

2) rychle a snadno vyjmout desky z nadrzi.

Pokud chcete pterusit veSkery kontakt vina se dfevem,
kdyz je vino chladné (T°<14 °C), je nejlepSim feSenim
pouzit lanka z nerezové oceli vhodné pro potraviny
(316L), abyste mohli desky z nadrze vyjmout, aniz byste
museli chladné vino odcerpavat (a tim zvysSit riziko
oxidace).

e KDY POUZIVAT GENOSTAVE:
CERVENA  VINA: ihned po
? alkoholového kvaseni nebo po vyciSténi vina
(psobeni dieva bude ptiméjsi). Aby se zabranilo
prili§ silnému ,,kavovému® aroma, doporu¢ujeme pouZit
desky (ENOSTAVE® po jable¢no-mlééné fermentaci,
jakmile je vino precerpano a pfidana dostate¢na davka

ukonceni

sifiitand.

BILA A RUZOVA VINA: s vy¢i§ténym mostem
nebo ihned po alkoholovém kvaseni pro vyrazngjsi
vanilkovy vliv.

Vice informaci o tom, jak desky
(ENOSTAVE® zlepsuji zasobovani
kyslikem, ziskate naskenovanim
tohoto QR kodu.

e CETNOST MOZNYCH POUZITI:

Vétsina sloucenin obsazenych v dubovém dievé se
extrahuje po 7 mésicich ptisobeni.

— (ENOSTAVE® 7 mm: pouze na jedno pouziti

— (ENOSTAVE® 18 mm: 2 moznosti pouZiti.

Pfed druhym pouzitim doporu¢ujeme desky namodit do
roztoku sifi¢itand, aby se odstranilo co nejvice sloucenin, které
zustaly po  predchozim (vinny kamen, kaly,
mikroorganismy atd.).

viné

Kromé toho diirazné nedoporucujeme opétovné pouziti,
pokud bylo predchozi vino zasaZzeno mikrobiologickou
kontaminaci.

e NEKOLIK DOPORUCENIT:

— SO2: béhem prvnich dvou mésicti kontaktu se dievem
je tieba kazdé dva tydny kontrolovat koncentraci
aktivniho SO5.

—Homogenizace: vina z riznych nadrzi by se méla
michat jednou nebo dvakrat tydné, pricemz pokazdé by
se mélo promichat 10 % celkového objemu. To vam
umozni udrzet vina svézi a zajisti lepsi extrakcei
dubovych sloucenin a rovnomérnéjsi rozlozeni kysliku,
ktery zajiStuje pfirozené porovité dievo.

— Kvasné kaly a okysli¢ovani: pro plné vyuziti
potencialu desek OENOSTAVE® se doporucuje pecliva
sprava kvasnych kalii a ptivodu kysliku.

— Pravidelna degustace: vyvazenost chuti je obecné
uspokojiva po 4 mésicich kontaktu se 7 mm deskami a po
6 mé&sicich s 18 mm deskami. U nékterych vin je mozné
dosahnout uspokojivych vysledkt rychleji: pravidelné
ochutnavani umoznuje odpovidajicim zptisobem
kontrolovat dobu piisobeni.

b9 vinarské potreby



